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in Oregon, o unitate alimentara sau o
organizatie care prepara sau comerci-
alizeazd urmatoarele produse alimen-
tare pentru consum imediat sunt
excluse de la obtinerea autorizatiei si
de la prevederile ORS 624.010 pana
la 624.120 si ORS 624.310 pana la
440 indiferent ca opereaza la un eve-
niment sau nu:

®  Produse care nu sunt potential
periculoase, cum ar fi bomboane
sau dulciuri, inclusiv, dar fara a
se limita la, caramel sérat, cioco-
latd caramel, batoane de bezea,
bezele in ciocolata si dropsuri.

e  Inghetati preambalati comerci-
al si deserturi inghetate vandute
in portii individuale

®  Produse murate comercial, pas-
trama procesati comercial, nuci,
miez de nuci, floricele de po-
rumb si produse preambalate,
cum ar fi chipsuri de cartofi,
covrigei si saratele

®  Bauturi care nu sunt potential
periculoase in sticle sau cutii
nedeschise, inclusiv bauturi
alcoolice pentru consum imediat

®  Cafea si ceai, cu ingrediente care
nu sunt potential periculoase

®  Bauturi calde sau reci care nu
sunt potential periculoase prega-
tite pentru consum imediat din
amestecuri pudrd ambalate
individual si apd imbuteliata
comercial

e  Alimente sau bduturi care nu
sunt potential periculoase furni-
zate clientilor de o unitate de
servicii nealimentare sau de o
organizatie din curtoazie, gratu-
it.

Pentru o listd completa cu activitatile/
alimentele exceptate, consultati OAR
333-150- 0000, Sectiunea 1-201.10,
definitia pentru ,Unitatea alimentara
nu include”.

Ce trebuie sa stiti in legaturda cu Codul

Alimente care nu necesita autorizatie

din partea autoritatii de sanatate publica
locala pentru evenimente temporare

O unitate sau organizatie care pregateste sau
comercializeaza alimente care nu sunt poten-
tial periculoase pentru consum imediat la un
eveniment, este scutita de la obtinerea auto-
rizatiei daca:

e Angajatii din domeniul alimentar nu
intrd in contact cu alimentele expuse,
gata pentru consum, cu mainile goale si
utilizeaza ustensile adecvate cum ar fi
hartie ceratd, spatule, clesti, ménusi de
unicé folosinta sau echipamente de
distribuire

e  Este previzuti o instalatie temporara
pentru spilarea mainilor:

e  Este afisat la vedere un aviz*, care infor-
meaza: ,NOTICE: Food served at this
location may not have been inspected by
the regulatory authority” sau un text
similar, care a fost aprobat de autorita-
tea de reglementare (consultati pagina 2
pentru a vedea anuntul care se poate
tipari)

e  Toate ingredientele, inclusiv apa si
gheata, trebuie sé provina dintr-o sursa
autorizata si produsul trebuie obtinut
folosind practici sigure de manipulare a
produselor alimentare

e  Vanzatorii de sucuri de citrice proaspe-
te, cum ar fi lamai, limete, portocale si
grepfrut, care obtin sucul la locul eveni-
mentului si pregatesc si comercializeaza
produsul doar pentru consum imediat
in portii individuale. Unitatea poate
adauga la sucuri doar ingrediente proce-
sate comercial, care nu sunt potential
periculoase, nu poate include alte fructe
sau legume proaspete. Daca sucul de
citrice proaspete, vandut sau servit, nu a

Programul de prevenire a toxiinfectiilor alimentare

fost procesat intr-un mod specific pentru
a impiedica, reduce sau elimina prezenta
agentilor patogeni, trebuie afisatd urma-
toarea notificare*, ,NOTICE: This pro-
duct has not been pasteurized or proces-
sed”.

e O unitate care comercializeaza sucuri
brute, altele decat sucurile de citrice
proaspete, la un eveniment, trebuie sa
obtina o autorizatie temporara de restau-
rant.

e  Secompleteazi un formular de acord
rivind alimentele exceptate si se pas-

Produsele coapte (cum ar fi biscuitii,
gogosile si placintele cu frructe), merele
caramelizate si kombucha, trebuie sa
indeplineasca acum aceste cerinte

treazi la locul evenimentului pe toatd
perioada de functionare. Se poate perce-
pe o taxa pentru analizarea formularului
de catre departamentul de mediu local.

e  Este posibil ca autoritatea de reglemen-
tare s solicite o autorizatie pentru unita-
tea alimentard, daca exista probleme
legate de siguranta alimentara in legatu-
rd cu o operatiune de servire a alimente-
lor exceptata.

Alimentele care sunt potential periculoase
sunt cele de origine animala (crude sau
gatite), produsele din plante gatite, se-
mintele germinate crude, pepenii taiati,
marinada de usturoi si ulei, produsele cu
verdeturi crude taiate si rosiile tdiate.
Cateva exemple sunt: hot dogs, chili, orez
gatit, cartofi copti si fasole fiarta.
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Exemple de alimente pentru care
este necesara autorizatia la eveni-
mente temporare

Exemple de alimente care nu sunt
potential periculoase (PHF) care
sunt exceptate la evenimente daca
indeplinesc cerintele pentru exclu-

Exemple de produse exceptate de la
obtinerea autorizatiei si pentru care
nu trebuie completat un formular
privind produsele exceptate

Produse care nu sunt potential periculoase
(ciocolata caramel, caramele sirate, bezele
in ciocolata)

inghetati preambalati comercial si deser-
turi inghetate vandute in portii individua-
le

Produse murate comercial, pastraméa pro-
cesatd comercial, nuci, miez de nuca, flori-
cele de porumb si produse preambalate,
cum ar fi chipsuri de cartofi, covrigei si
saratele

Bauturi care nu sunt potential periculoase
imbuteliate si ambalate comercial in cutii
nedeschise, inclusiv bauturi alcoolice

Cafea si ceai, cu ingrediente care nu sunt
potential periculoase

Bauturi calde sau reci care nu sunt poten-
tial periculoase pregatite din amestecuri
pudra ambalate individual si apa imbuteli-
atd comercial, care nu includ sucul proas-
pat stors

derea alimentelor si completarea
formularului.

Biscuiti
Gogosi

Paine prajita (urechi de elefant, tort pal-
nie, scovergi)

Plicinte cu fructe
Mere glasate/caramelizate
Fructe non-PHF scufundate in ciocolati

Kombucha (la care se adauga doar ingre-
diente exceptate)

Apa gazoasi cu gheata

Fulgi de gheata

Conuri de zapada

Sucuri cu gheatd cu ingrediente non-PHF
Paine, rulouri, briose

Sucuri de citrice — simple sau cu adduga-
rea de ingrediente non-PHF, procesate
comercial, nu sunt incluse alte fructe sau
legume proaspete

Sucuri comerciale, cum ar fi sucul de mere

Treetop, vandute la sticld

Toate alimentele trebuie preparate la

locul evenimentului sau intr-o unitate

autorizata inainte de eveniment.

Se poate aplica o taxa administrativa de catre departamentul de mediu local
pentru analizarea si aprobarea formularului de acord privind alimentele exceptate

NOTICE:

Inghetati la cupa

Smoothie cu fructe si/sau legume proas-
pete

Pepene rosu feliat
Salate cu verdeturi taiate

Sucuri de legume si fructe, cu exceptia
sucurilor de citrice

Legume préjite, cum ar fi porumb copt

Alimente care sunt potential periculoase
pentru consum imediat

Food served at this location may

not have been inspected by the
regulatory authority

*Acest aviz nu a fost tradus in mod intentionat




